
MENU


ENTRÉES


PLATS


GRILLADES AU FEU DE BOIS, FRITES MAISON ET DE 
SALADE VERTE


Huîtres de Cancale n°2 (6 pièces) 14,00 €

Fritto misto 14,00 €

Buratta crémeuse, salade de tomate de pays et nectarines 13,00€


Assiette gourmande à partager 24,00€


Ceviche de poissons, marinade aux agrumes et sorbet piquillos 14,00 €

Jambon bellota 36 mois d’affinage et pain tomaté 18,00 €

Caponata maison, parmesan et pesto 14,00€


Le steak tartare haché au moment, préparé par nos soins, frites maison 
et salade verte

19,00€

Carpaccio de boeuf et ses condiments, frites maison 18,00 €

Côtelettes d’agneau ( Maison Bordes d’En Bas) 24,00€

Entrecôte ( Maison Rumeau ) 29,00€

Andouillette ( Maison Garcia ) 19,00€

Côte de boeuf ( Maison Rumeau ) 79,00€



POISSONS FRAIS


DESSERTS


                                                


Fricassée d’encornets, chorizo, légumes d’été et sauce à l’ail 24,00€


Thon à la plancha, mousseline  de carottes, légumes du moment et 
sauce escabèche 

28,00€


Assortiment de fromages de chez Betty 12,00€


Pain perdu sauces caramel beurre salé et chocolat, glace vanille de chez 
Philippe Faur

8,50€


Mousse choco-praliné, glace caramel demi-sel, crumble et noisettes 9,00€

Pavlova aux fruits rouges frais 12,00€


Pêche Melba, glace vanille de chez Philippe Faur 10,50€

Café gourmand (Assortiment de mignardises et café) 10,50€


Carpaccio de fruits frais et sorbet de chez Philippe Faur 10,50 €
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